
Preparación

Mezclar los potes de queso crema 
con la ralladura de limón y esencia vainilla.
Separar en 3 o 4, dependiendo de la variedad 
de colores que quieran intercalar.
Darle color a cada uno.

.Romper los Bay Biscuit y pasarlos 
por la chocolatada, haciendo una base 
en los frascos. 
Intercalar crema, bay biscuit y así hasta
terminar. Decorar con granas y es ideal para 
mini tortas súper fáciles de cumpleaños.
Mantenerlos en frío hasta el momento de servir. 
 

Ingredientes

- 2 potes de 400 g
  de queso crema 
- Ralladura de un limón
- 1 cuchcaradita de esencia 
   de vainilla
- Variedad de colorantes 
  aptos para comer 
- 2 vasos de leche chocolatada
- 1 paquete de Bay Biscuit con 
  dulce de leche y chocolate
- Granas de colores
- 4 frascos de 200 g aprox.

Torta colores
Bay Biscuit 
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